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Andrang am Moorloch: Heimatverein zeigt altes Handwerk
., Torfbacken ist eine
hundsschwere Arbeit*

Torfbacken ist Knochenarbeit. Davon iiberzeugten sich Hunderte Burger
)d Feriengdste am Moorloch. Mitglieder des Heimatvereins demonstrierten
die traditionsreiche Herstellung des Brennstoffs. Keschen, mischen, in
Formen driicken, abheben und trocknen lassen heifien die Schritte.

EGGSTEDT

Inge Schwohn

Am Backloch ,Kotten
Briinn“ zeigten Mitglieder
des Heimatvereins einigen
Hundert Schaulustigen die
harte Arbeit der Torfbackerei.
Mit dieser Aktion lieferten
die Eggstedter ihren Beitrag
zum Burger Sommerferien-
programm von Helga
Semmelhack.

Der Kultur- und Heimat-
verein sowie die Angler luden
Einheimische und Touristen

ok

Harte Arbeit: Ulrich Vollert keschert en Moorschiet.

W»- Bunte Meile auf dem gesamten ZOB

zum Torfbacken ein. Ernst
Lommatzsch, Ulrich Vollert,
Martin Fetz und Hans-
Christian Rohwedder demon-
strierten mit alten Gerit-
schaften, wie der ,Moor-
schiet mit dem Kescher aus
dem Backloch gefischt wird.
In einer groBen Holzwanne
wird das Naturprodukt mit
Wasser gemischt und erhalt
dadurch die richtige
Konsistenz.

AnschlieBend kommt der
Torfschlamm in grofe Holz-
formen und wird fest-

o

gedriickt. Nach Abheben der
Form miissen die backstein-
groBen Torfrechtecke so lange
im Freien lagern, bis sie
getrocknet sind.
,Torfbacken ist
hundsschwere

FERIENLAND
DITHMARSCHEN

beteuerte Ulrich Vollert, der
— von oben bis unten mit
Schlamm bespritzt — den
Torf vom Grund des Backlo-
ches heraufholte. Das besté-
tigte auch der 87jdhrige
Hinrich Boje, der in jungen
Jahren mit der Backmaschine,
die den Kescher ersetzte,
diese harte Arbeit verrichtet
hatte.

Vor hundert Jahren bedeu-
tete das Torfbacken ein gutes
Einkommen fiir das gesamte
Dorf. Uber die Holsten Au,
Burger Au, Stor und Elbe
wurde das kostbare Brennma-
terial bis nach Hamburg ver-
schifft. , Térf brennt beter as
jedet Brikett“, versicherten
einige alte Zuschauer, die
noch mit den schwarzen Torf-
soden geheizt hatten. Sie
berichteten, daB auch nach
den beiden Weltkriegen
verstirkt Torf gebacken und
dadurch ein gutes Zubrot fiir
die Bauern geschaffen wor-
den war.

eine
Arbeit*,
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Ernst Lommatzsch, Vor-
sitzender des Kultur- und
Heimatvereins, meinte lé-
chelnd: , Torf ist das schwar-
ze Gold von Eggstedt”, und
kiindigte an, daB der gewon-
nene Torf im Jahr 2000 beim
Dorffest versteigert wird.

Uberrascht von der groBen
Zuschauerzahl wurden auch
die Eggstedter Frauen, die fiir
Kaffee und Kuchen sorgten.
Trotz des beachtlichen Vor-
rats kam es im Laufe des
Nachmittags zu Engpéssen
bei der Kaffeeversorgung, die

aber schnellstens durch
Nachschub aus dem Dorf be-
hoben wurden.

ReiBfenden Absatz fanden
auch die frisch gerducherten
Forellen der Angler. Sobald
Uwe HaB eine Ladung der
duftenden Kastlichkeiten aus
seinem Réducherofen holte,
hatte Walter Krotzek, Biirger-
meister und AV-Vorsitzen-
der, die warmen Fische schon
verkauft und eine neue War-
teschlange bildete sich vor
dem qualmenden Ofen.

Wie viele der anwesenden

Touristen griff auch Monika
PreiB aus Augsburg zu. Ihre
Familie esse gern Fisch und
so frisch wie hier bekamen sie
ihn daheim in Augsburg na-
tiirlich nicht, sagte die Urlau-
berin.

Die Familie verbringt ihre
Ferien in Buchholz bei Karla
Reimers auf dem Bauernhof
und schwiarmt von Dith-
marschen, besonders von
Burg: ,,Wenn man von Burg
auf den Kanal hinunterblickt,
fithit man sich wie in
Blankenese!“

- Dorffest auf dem Platz am Heidvierth / Aktive aus zwélf Vereinen

kte zum Spaf® auch mit an. Fotos: Schwohn
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Emst Lommatzsch: ,Torf ist
schwarzes Gold.“
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